
BIODETECTOR®
 

Le réactif qui détecte la contamination 

des surfaces de travail alimentaire 

en 1 minute !



BIODETECTOR®
 une technologie unique, simple et efficace

BIODETECTOR® est un réactif facile à utiliser :
Il détecte en 1 minute la présence de biofilm bactérien sur les 
surfaces de travail alimentaire.
Ce réactif teste la présence de l’enzyme catalase présente dans la 
plupart des bactéries aérobies et facultatives avec cytochrome 
oxydase. 

Une utilisation facile : 
- Appliquer le gel sur les surfaces à examiner. 
- Laisser agir 1 minute.
Le colorant présent dans BIODETECTOR® indique l’état de 
contamination de la surface de travail :

Contamination négative : Contamination positive :

Des bulles d’oxygène 
apparaissent, indiquant la 
présence de bactéries 
catalase-positives.

Aucune bulle d’oxygène 
n’apparaît, indiquant 
l’absence de bactéries 
réactives catalase-positives.



Pourquoi utiliser BIODETECTOR® ? 



BIODETECTOR®
Une solution multi-sites éco-responsable

BIODETECTOR® est parfaitement adapté à tous les sites 
travaillant des produits alimentaires sur place :
-    Industrie alimentaire
-    Restauration classique et collective
- EHPAD, Maisons de Retraite 
- Crèches
-    Campings et Centres de Loisirs
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